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L'Intelligenza Artificiale sta iniziando a rivoluzionare numerosi settori e, anche la Pubblica Amministrazione, non
pud, ma soprattutto non deve, ignorare questa ondata innovativa che probabilmente stravolgera il suo modo di procedere.
E’ infatti inimmaginabile pensare di non utilizzare un’opportunita che promette di migliorare I'efficienza, la
trasparenza ma soprattutto la qualita dei servizi pubblici e il suo procurement.

Se l'uso dell’Intelligenza Artificiale rappresenta una grande chance per chi lavora nella Pubblica Amministrazione e
si interessa, in particolare, di fare acquisti, il suo utilizzo rappresenta pero una vera e propria sfida che sin da oggi
dobbiamo prepararci ad affrontare. Ecco perché é tempo di confrontarci e di iniziare a conoscere questo strumento
cosi nuovo, per individuarne i benefici e magari minimizzarne i rischi.
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Adriano Leli * Presidente F.A.R.E. (Federazione Associazioni Regionali Economi)
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Informazioni

SEGRETERIA SCIENTIFICA
Monica Caira * Presidente A.E.L. e Direttore UOC Provveditorato ed Economato ASL Frosinone

Enza Colagrosso * Direttore Editoriale TEME

SEDE DEL CONVEGNO

Ospedale San Camillo Forlanini

Aula Magna “Agazio Menniti “ - Padiglione Puddu, Piano -1
Circonvallazione Gianicolense, 87

ISCRIZIONE

L'iscrizione & gratuita per i soci AEL (in regola con la quota associativa 2024). Posti limitati ai primi 60 iscritti.
Preferenza per tutti i Soci AEL. Per iscriversi é necessario inviare la scheda di iscrizione compilata con i propri dati
entro il giorno 6 dicembre 2024 al seguente indirizzo di posta: wwes®@enic.it.

La durata del corso é superiore alle quatiro ore, quindi valida come formazione base del personale, obbligatoria per
conseguire la qualificazione della Stazione appaltante di riferimento, ai sensi delle Linee guida ANAC n. 441/2022.

SEGRETERIA ORGANIZZATIVA



PROGRAMMA

9.30 Registrazione

9.45 Saluti della Presidente A.E.L. e del Presidente F.A.R.E.
(Dott.ssa Monica Caira, Ing. Adriano Leli)

10.00 L'impatto dell’intelligenza artificiale sul procedimento amministrativo e sulle procedure
di gara: scenari e criticita
(Dott. Gaetano Telesio e Dott.ssa Monica Facchiano)

11.30 Il ciclo di vita dei contratti pubblici — Spazi di sperimentazione per l'intelligenza artificiale
(Dott. Luca Barbieri)

12.30 Interventi degli operatori economici
(Moderatore: Dott.ssa Monica Caira)

Le Imprese fornitrici, che hanno contribuito al Convegno, potranno fare un intervento ciascuna di 15

minuti sul tema del Convegno e non a scopo pubblicitario dei loro prodotti o servizi

* Innovazione e acquisti basati sul valore
(Dott.ssa Marianna Pariboni - W.L. GORE)

* Al applicata ai servizi di pulizia e sanificazione: un approccio sostenibile e vincente
(Dott.ssa Francesca Zonta - MERANESE SERVIZI)

* L'intelligenza artificiale come innovazione sostenibile per la gestione della ristorazione ospedaliera del futuro
(Dott.ssa Sabrina Rossi - SERENISSIMA RISTORAZIONE)

13.30  Pranzo di lavoro

14.30 Intelligenza Artificiale e Rischi Psicosociali: verso un sistema di gestione per la tutela della Salute
(Dott. Vito Giacalone)

16.00 Assemblea Soci A.E.L.

16.30  Conclusioni e saluti della Presidente A.E.L.

(Dott.ssa Monica Caira)
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